Муниципальное общеобразовательное учреждение

«Губинская начальная общеобразовательная школа"

Селивановского района  Владимирской области
ПРИКАЗ 

17  сентября  2012 года                                                                                        №   92
«О введении в действие примерного

десятидневного меню горячих

школьных завтраков детей
в МОУ « Губинская НОШ»

С целью обеспечения полноценного сбалансированного питания детей, посещающих МОУ «Губинская НОШ», реализующего общеобразовательную программу начального общего образования, выполнения санитарно-эпидемиологических требований к устройству, содержанию  и организации режима работы в общеобразовательных   учреждениях СанПин 2.4.5.2409-08
ПРИКАЗЫВАЮ:

1.  Ввести в действие с « 17 » сентября  2012 г. «Примерное меню горячих школьных завтраков для питания детей от 7 до  11 лет» в МОУ  «Губинская  НОШ», реализующего общеобразовательную программу начального общего образования.
2. Возложить ответственность за организацию питания школьников на медицинскую сестру Савину Татьяну Юрьевну, повара Куликову Лилию Вячеславовну.
 

2.1. Организовать полноценное сбалансированное питание детей. 

2.2. Обеспечить наличие нормативной документации на пищеблоке и в медицинском кабинете в полном объеме, в доступной для работы форме.

2.3. Неукоснительно выполнять среднесуточный набор продуктов для питания детей в день на одного ребенка, с этой целью проводить регулярный (1 раз в 10 дней) анализ выполнения норм  питания на одного ребенка в день, с целью  своевременной коррекции заказов продуктов питания.

2.4. Усилить производственный контроль за формированием рациона питания детей, уделив особое внимание контролю за правильностью расчетов необходимого количества продуктов (по меню​-требованиям и при закладке) – в соответствии с технологическими картами; контролю за правильностью корректировки заказываемого и закладываемого количества продуктов в соответствии с массой (объемом) упаковки продуктов.

2.5. Вести ежедневный контроль за принятием детьми пищи (нравится, не нравится блюдо; соответствие объема порции возрасту).

3.Возложить ответственность за организованную доставку пищевых продуктов питания и продовольственного сырья в МОУ  на повара Куликову Л.В. 

3.1. Осуществлять своевременный заказ продуктов питания в соответствии с разрешенным ассортиментом пищевых продуктов для питания детей школьного возраста. 
3.2. Для организации питания детей в случаях непредвиденного срыва поставки пищевых продуктов снабжающей организацией и других чрезвычайных ситуаций, в целях организации питания после нескольких праздничных дней, а также для организации питания детей, не запланировано пришедших в ОУ после отсутствия, и других аналогичных случаях, в МОУ иметь и пополнять по мере использования резервный запас не скоропортящихся пищевых продуктов с высокой пищевой ценностью.
3.3. Проводить действенный входной контроль, за поступающими пищевыми продуктами, продовольственным сырьем с регистрацией в соответствующем журнале, с этой целью не допускать прихода продуктов без сертификатов качества и осуществлять прием только тех продуктов, которые разрешены в питании детей школьного возраста.

3.4. Не допускать привоза некачественных продуктов питания и продовольственного сырья.

4.  Медицинской сестре Савиной Т.Ю. обеспечить обновление информационного блока «Организация питания в ОУ».
5. Контроль за выполнением данного приказа оставляю за собой.

                             Директор школы:________________________Т.В.Савина
                              С приказом ознакомлены:

Муниципальное общеобразовательное учреждение

«Губинская начальная общеобразовательная школа»

Селивановского района Владимирской области
ПРИКАЗ 

01 февраля 2013 года                                                                                                   №  9 
«Об организации питания школьников 

в МОУ « Губинская НОШ» на 2012-2013 год»

С целью организации сбалансированного рационального питания детей, строгого выполнения и соблюдения технологии приготовления блюд в соответствии с меню​-требованием и технологической картой, санитарно-эпидемиологических требований к устройству, содержанию  и организации режима работы в общеобразовательных  учреждениях СанПин 2.4.5.2409-08, а также в рамках осуществления в 2012/2013 учебном году производственного контроля по данному вопросу и изменениями в штатном расписании учреждения
ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Возложить ответственность за организацию питания на  калькулятора, повара Куликову Лилию Вячеславовну.
2. Ответственному за организацию питания школьников  Куликовой Л.В..
2.1. Составлять меню​-требование накануне предшествующего дня, указанного в меню​требовании.

2.2. При составлении меню-​требования учитывать следующее:

– определять нормы на каждого ребенка в соответствии с потребностью, проставляя норму выхода блюд в соответствующую графу;

– проставлять количество позиций используемых продуктов прописью;

– указывать в конце меню​-требования количество принятых позиций, ставить подписи медсестры, заведующего хозяйством, повара, принимающих продукты из кладовой.

2.3. Представлять меню​-требование для утверждения директору накануне предшествующего дня, указанного в меню​-требовании.

2.4. Возврат и дополнение продуктов в меню-​требование оформлять не позднее 9.00 часов.

3. Повару Куликовой Л.В., отвечающей за организацию питания в учреждении:

3.1. Работать только по утвержденному и правильно оформленному меню​-требованию.

3.2. Несёт ответственность за своевременность доставки пищевых продуктов и продовольственного сырья, точность веса, количество, качество и ассортимент получаемых с базы продуктов.
3.3. Обнаруженные некачественные пищевые продукты и продовольственное сырье или их недостача оформляются актом, который подписывается представителями ОУ (медсестра, заведующий, повар) 

3.4. Получать продукты в кладовую.

3.5. При получении пищевых продуктов, проводить визуальную органолептическую оценку их доброкачественности с фиксацией результатов в журнале «Входного контроля пищевых продуктов, продовольственного сырья».

3.6. Производить выдачу продуктов из продуктовой кладовой на пищеблок (повару) в соответствии с утвержденным заведующим меню​-требованием не позднее 17.00 предшествующего дня, указанного в меню-​требовании, под роспись (повар).

3.7. Строго соблюдать технологию приготовления блюд, закладку необходимых продуктов производить по утвержденному руководителем графику.

3.8. Возложить персональную ответственность за ежедневный отбор суточной пробы готовой продукции в установленном порядке и за ее хранение в течение 48 часов (не считая субботы и воскресенья) в специальном холодильнике при температуре  +2…+6 ºС на повара Л.В.Куликову.
4. Создать бракеражную комиссию для определения органолептических свойств готовой продукции и разрешения выдачи данной продукции в составе:

– калькулятор  Л.В.Куликова
– повар Л.В.Куликова
– директора Т.В.Савина  
7.1. Для выполнения функций, возложенных на бракеражную  комиссию (см. Приложение к приказу), необходимо иметь на пищеблоке: весы, пищевой термометр, чайник с кипятком для ополаскивания приборов, две ложки, вилку, нож. 

8.Повару Куликовой Л.В. ежемесячно проводить 
выверку остатков продуктов питания со старшим бухгалтером.
9. Работникам пищеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и хранить личные вещи.

10. Общий контроль за организацией питания и контроль за исполнением приказа оставляю за собой. 

Директор школы:     ___________________________Т.В.Савина
С приказом ознакомлены

